HUEVOS ENCERADOS CON PURÉ DE PATATAS

INGREDIENTES 
· 8 huevos

· ½ paquete de puré de patata

· 1 latita de filetes de anchoa

· mantequilla

· 1 lata de tomate frito

· queso rallado

· sal

Elaboración

Preparar los huevos encerados siete minutos, dejarlos enfriar y pelarlos, (como se indica en la receta, huevos encerados)

Preparar el puré de patata con agua, sal, 20 gr. de mantequilla y 2 cucharadas de queso rallado.

Tapizar con el puré el fondo de una fuente y colocar encima los huevos; aderezar con los filetes de anchoas.

Calentar el tomate frito con 30 gr. de mantequilla y bañar con él los huevos.

Servir inmediatamente.

