HUEVOS ENCERADOS CON SALSA VERDE

INGREDIENTES
· 8 huevos

· 3 patatas grandes

· pimiento morrón

Salsa verde

· mayonesa

· 50 gr. de alcaparras

· 2 pepinillos

· perejil

Elaboración

Hervir las patatas con piel 30 minutos. Dejarlas enfriar, pelarlas y cortarlas en rodajas delgadas.

Hervir los huevos encerados 7 minutos, como se indica en la receta (huevos encerados). Introducirlos en agua fría, dejarlos enfriar y pelarlos.

Preparar la salsa verde con los ingredientes indicados.

Poner las patatas en la fuente formando un zócalo, colocar encima los huevos y bañar éstos y patatas con la salsa.

Decorar con tiritas de pimiento morrón.

Enfriar en la nevera hasta el momento de servir el plato.

